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ZIEGELHUTTE

Silvesterment 2025

Gruss aus der Kiche

*k*k

Im Weckglas servierter Wintersalat an Hausdressing
mit flambiertem Brie, Orangenfilet und karamellisierten Baumnussen

* k%

cremige Maronisuppe mit Speck Crumble und Karotten Stroh

Vegi: cremige Maronisuppe mit Knoblauch Croutons und Karotten Stroh

*k*k

im Randensaft pochiertes Forellen Filet (CH),
auf Susskartoffel PlUree garniert mit Broccoli

Vegi: im Ofen gebackener Randen,
auf Susskartoffel PUree garniert mit Broccoli

*k*k

12 Stunden im Blauburgunder geschmortes Rindskopf-Baggli
vom Schweizer Black Angus an Gluhweinreduktion serviert,
dazu hausgemachter Kartoffelgratin und Gemusegarnitur

Vegi: mit GemuUse gefullte Blatterteig Roulade auf Krauter-Frischkasesauce,
serviert mit hausgemachtem Kartoffelgratin und Gemusegarnitur

*k*k

Apfel-Zimt Cheesecake mit hausgemachter Sauerrahm Glace

CHF 79.00



